MQ 3 Giinge Meniis

Willkommen Empfangs Paket nach Wahl

Auf den Stehtischen serviert:
Chips. Nisse, Crudites mit Dipsaucen und griine Oliven
Vom Servicepersonal gereichie Mini-Desserts und herzhafte Canapés

11,90 €

* Menu 1

Saisonale Auswahl an Olivenil-Vorspeisen
Drel verschiedene Vorspeisen mit Olivendl und dgiischen Kriiutern

Hihnchenspiefi mit Kurkuma
Serviert mit gewiirzten Baby-Kartoffeln, gegrilltem Gemiise und Erdnusssauce

Ofengebackener Milchreis
Mit gemahlenen Antep-Pistazien
44,90 €




MQ 3 Gange Mentis

* Menu 2

Mezze-Yariation
Haydar, Hummus, Karotten-Tarator, Babaganoush, scharfe Ezme, Weilkise

Gegrillies Hihnchenschenkel-Filet
Serviert mit Bulgurpilaw mit Gemiise, gegrillter Paprika, Ofentomate und
saisonalem Blattsalat

Vanille-Muhallebi ( Milchpudding)
M1t Waldiruchtsauce
4490 €

* Menu 3

Gemiiselasagne
serviert mit Tomatensauce, Minz-Cremeschaum und Blattsalaten

Hihnchen-Schnitzel
Serviert mit Senf-Kartoftelpliree, Zitrone und frisch gewlirzter Kriauterbutter

Panna Coitta

Mit Passionsfruchtsauce
4490 €




MQ 3 Gange Mentis

* Menu 4

Gemiiselasagne
Serviert mit Tomatensauce, Minz-Cremeschaum und Blattsalaten

Kalbsschnitzel
Serviert mit Senf-Kartoffelpliree, Zitrone und frisch gewiirzter Kriuterbutter

Pamna Cotta
Mit Passionsfruchtsauce ¥
49,90 €

* Menu 5

Mezze-Yariation
Haydari, Hummus, Karotten-Tarator, Babaganoush, scharfe Ezme, Weilikise

Langsam gegartes Rinderfilet bei niedriger Temperatur
Serviert mit Parmesan-Kartoffelpiiree, gedimpfiem Gemiise und Jus aus Rotwein
und Knochen

Solero-Dessert
Mit Limetten-aromatisierter Mangosauce
04,9 €




MQ) 3 Giinge Meniis

* Menu 6

Luxuriise Mezze-Variation
Havdari, Zuechinirdllchen mit Ziegenkiise, Kartoffelsalat, Paprika gefiillt mit
Olivendlreis, Babaganoush, Weillkise, Tomaten und Gurken

Traditionelles Hiinkar Begendi
Serviert mit knusprigen Stroh-Kartoffeln, gegrillten Tomaten und Paprika

Pistazien-Baklava

Mit gemahlenen Pistazien
59,90 €

* Menu 7

Mezze-Trio
Girit-Ezme, Artischocken in Olivendl und Wolfsbarsch-Ceviche

Im Ofen gebackenes Makrelenfilet
Serviert mit Kartoffelkiichlein, sautiertem Gemiise, Weillwemsauce und
saisonalen Blattsalaten

Griefhalva
Mit Vanilleeis
5990 €




MQ 3 Gange Meniis

* Menu 8

Artischocke in Olivendl
Gefiillt mit gelber Linsen-Fava und serviert mit saisonalen Blattsalaten

Lachsfilet
Serviert mit Erbsenpiiree, ofengebackenen Baby-Kartotfeln mit frischen
Kriautern,
Zitrus-aromatisierter Cremesauce und saisonalen Blattsalaten

Grielihalva y
Mit Vanilleeis
64,90 €

* Menu 9

Artischockenherz mit Basilikum
Serviert mit Rucolablittern

Seelachsfilet

Serviert mit Kartoffelpiirce mit Limettenschale, geddmpftem Gemiise,
Chimichurri-Sauce und saisonalen Blattsalaten

Schokoladenmousse
Mit frischen Himbeeren
54,90 €



MQ 4 Géiinge Meniis

Willkommen Empfangs Paket nach Wahl

Auf den Stehtischen serviert:
Chips. Nisse, Crudites mit Dipsaucen und griine Oliven
Vom Servicepersonal gereichie Mini-Desserts und herzhafte Canapés

11,90 €

* Menua 1

Saisonale Auswahl an Olivenil-Vorspeisen
Mit drei verschiedenen dgiischen Kriiutern und Gemiisen in Olivendl

Blitterteighorek mit Gemiise und Pastirma
Serviert mit gerfiuchertem Joghurt

Hiihnchenspiell mit Kurkuma
Serviert mit gewtirzten Baby-Kartoffeln, gegrilltem Gemiise und Erdnusssauce

Ofengebackener Milchreis
Mit gemahlenen Antep-Pistazien

4,90 €




MQ 4 Ginge Meniis

* Menu 2

Mezze-Variation
Havdari, Hummus, Karotten-Tarator, Babaganoush, scharte Ezme, Weilikase

Borek mit Kisefiillung
Serviert mit ofengebackener Tomatensauce

Gegrilltes Hiithnchenschenkel-Filet
Serviert mit Bulgurpilaw mit Gemiise, gegrillter Paprika, Ofentomaten und
saisonalen Blattsalaten

Yanille-Muhallebi (Milchpudding)
Mit Waldfruchtsauce

5490 €

* Menu 3

Gemilselasagne
Serviert mit Tomatensauce, Minz-Cremeschaum und Blattsalaten

Arancini mit Waldpilzen
Serviert mit Ajvar-Sauce

Hiihnchen-Schnitzel
Serviert mit Senf-Kartoffelpiiree, Zitrone und frisch gewiirzter Kriuterbutter

Panna Cotta
Mit Passionstruchtsauce

49,90 €




MQ 4 Ginge Meniis

* Menu 4

F

Gemiiselasagne
Serviert mit Tomatensauce, Minz-Cremeschaum und Blattsalaten

Arancini mit Waldpilzen
Serviert mit Ajvar-Sauce

Kalbsschnitzel
Serviert mit Senf-Kartoffelptiree, Zitrone und frisch gewtirzter Krauterbutter

Pamna Cotta
Mit Passionsfruchtsauce

56,90 €

* Menu 5

Mezze-Variation
Haydari, Hummus, Karotten-Tarator, Babaganoush, scharfc Ezme, Weilikisc

icli Kifte (Gefiillte Bulgurkroketten)
Serviert mit abgetropfiem Joghurt

Rinder Tandoor - Ofen bei I]iEﬂ]"lﬂEl’ TEI]IP*EI'HNT gegarl
24 Stunden marimiertes und 12 Stunden im Ofen gegartes Rindfleisch,
serviert mit Kartoffelkiichlein, sautiertem Spinat und Brandy-Espagnole-Sauce

Solero-Dessert
Mit Limetten-aromatisierter Mangosauce

69,90 €




MQ 4 Giinge Meniis

* Menu 6

Luxuridse Mezze-Variation
Haydari, Zucchinirdllchen mit Ziegenkiise, Kartoffelsalat, Paprika gefiillt mit
Olivendlreis, Babapanoush, Weillkise, Tomaten und Gurken

Sigara-Borek mit Kisefillung
(Im Zangenservice serviert)

Traditionelles Hiinkar Begendi
Serviert mit knusprigen Stroh-Kartoffeln, gegrillten Tomaten und Paprika

Pistazien-Baklava
Mit gemahlenen Pistazien

6990 €

* Venu 7

Mezze-Trio
Girit-Ezme, Artischocken in Olivendl und Wolfsharsch-Ceviche

Ravioli mit Risefillung
Serviert mit Cremesauce

Im Ofen gebackenes Makrelenfilet
Serviert mit Kartoffelkiichlein, sautiertem Gemiise. WelBweinsauce und
saisonalen Blattsalaten

Grielhalva
Mit Vanilleeis

65,90 €




' MQA4 Giinge Meniis
* Menu 8

Artischocke in (livenol
Gefiillt mit gelber Linsen-Fava und serviert mit saisonalen Blattsalaten

Gemilsegratin
sServiert mit Mascarpone-Schaum

Lachsfilet

Serviert mit Erbsenpiiree, ofengebackenen Baby-Kartotleln mit frischen
Kriutern, Zitrus-aromatisierter Cremesauce und saisonalen Blattsalaten

GrieBhalva
Mit Vanillecis

69,90 €

* Menu 9
Artischockenherz mit Basilikum
Serviert mit Bucolabliittern

Chinesische Frithlingsrolle mit Gemiisefiillung
Serviert mit Tomatensauce

Seelachsfilet
Serviert mit Kartoffelpiiree mit Limettenschale, gedimpftem Gemiise,
Chimichurri-Sauce und saisonalen Blattsalaten

Schokoladenmousse
Mit frischen Himbeeren

56,90 €




MQ 5 Géiinge Meniis

* Menu |

Auf den Tischen serviert:
Chips, Nisse, Crudités mit Dipsaucen, grilne Oliven sowie Mini-Desserts
und herzhafie Canapes

Saisonale Auswahl an Olivenil-Vorspeisen
Mit drei verschiedenen dgédischen Kriautern und Gemiisen in Olivendl

Blitterteighbrek mit Gemiise und Pastirma
Serviert mit geriuchertem Joghurt

Hiahnchenspiell mit Kurkuma
Serviert mit gewilrzten Baby-Kartoffeln, gegrilltem Gemilse und Erdnusssauce

Ofengebackener Milchreis
Mit gemahlenen Antep-Pistazien

64,90 €




MQ 5 Giinge Meniis
* Menu 2

Auf den Tischen serviert:
Chips, Nisse, Crudités mit Dipsaucen, griine Oliven sowie Mini-Desserts
und herzhatte Canapes

Mezze-Variation
Haydari, Hummus, Karotten-Tarator, Babaganoush, scharfe Ezme, Weillkise

Borek mit Kisefiillung
Serviert mit ofengebackener Tomatensauce

Gegrilltes Hihnehenschenkel-Filet
Serviert mit Bulgurpilaw mut Gemiise, gegrillier Paprika, Ofentomaten
und saisonalen Blattsalaten

Vanille-Muhallebi ( Milchpudding)
Mit Waldfruchtsauce

64,90 €

e Menu 3

Auf den Tischen serviert:
Chips, Niisse, Crudites miut Dipsaucen, griine Ohven sowie Mini-Desserts
und herzhafte Canapes

(zemiiselasagne
Serviert mit Tomatensauce, Minz-Cremeschanm und Rlattsalaten

Arancini mit Waldpilzen
Serviert mut Ajvar-Sauce

Hihnchen-Schnitzel
Serviert mit Senf-Kartoffelpilree, Zitrone und frnsch gewiirzter Kriinterbutter

FPamna Cotta
Mit Passionsfruchtsanes

3990 €




| MQ 5 Giinge Meniis
7 *» Menu 4
Auf den Tischen serviert:

Chips, Niisse, Crudites mit Dipsaucen, griine Oliven sowie Mini-Desserts
und herzhatte Canapés

Gemiiselasagne
Serviert mit Tomatensauce, Minz-Cremeschaum und Blattsalaten

Arancini mit Waldpilzen
serviert mit Ajvar-Sauce

Kalbsschnitzel
Serviert mit Senf-Kartoffelpiiree, Zitrone und fnisch gewiirzier Kriuterbutter

Panna Cotia

Mit Passionstruchtsauce

67,90 €

* Menu 5

Auf den Tischen serviert:
Chips, Nisse, Crudités mit Dipsauvcen, griine Oliven sowie Mimi-Desserts
und herzhafte Canapés

Mezze-Variation
Haydari, Hummus, Karotten-Tarator, Babaganoush, scharfe Ezme, Weilkise

l¢li Kifte (Gefiillte Bulgurkroketten)
Serviert mut abgetropftem Joghurt

Rindertandir bei niedriger Temperatur gegart
24 Stunden mariniertes und 12 Stunden 1m Ofen gegartes Rindfleisch.,
serviert mit Kartoffelkiichlein, santiertem Spinat und Brandy-Espagnole-Sauce

Solero-Dessert
Mit Limetten-aromatisierter Mangosauce
79,90 €




MO o Giinge Meniis
% * Menu 6

Auf den Tischen serviert:
Chips, Niisse, Crudités mit Dipsaucen, griine Oliven sowic Mini-Desserts
und herzhafte Canapés

Luxuribse Mezze-Variation
Haydari, Zucchinir6llchen mit Zicgenkisc, Kartoffclsalat, Paprika gefiillt nmt
Oliveniélreis, Babaganoush, WeiBkiise, Tomaten und Gurken

Sigara-Borek mit Kisefiillung
{Im Zangenscrvice servicrt)

Traditionelles Hiinkir Begendi
Serviert mut knusprigen Stroh-Kartoffeln, gegnllten Tomaten und Paprika

Pistazien-Baklava
Mit gemahlenen Pistazien

79.90 €

* Menu 7

Auf den Tischen serviert:
Chips, Nisse, Crudités mut Dipsaucen, griine Oliven sowie Mim-Desserts
und herzhafte Canapes

Mezze-Trio
Girit-Ezme, Artischocken in Olivend] und Wolfsharsch-Ceviche

Ravioli mit Kisefiillung
Servierl mit Cremesauces

Im Ofen gebackenes Makrelenfilet
Servier! mit Kartoffelkichlein., sautiertem Gemise, WeilBweinsauce und
saisonalen Blattsalaten

Grielihalva
Mit Vanilleeis

76,90 €




MQ 5 Gange Meniis
* Menu 8

Auf den Tischen serviert:
Chips, Nisse, Crudités mit Dipsaucen, griine Oliven sowie Mini-Desserts
und herzhafte Canapeés

Artischocke in Olivenol
Geflillt mut gelber Linsen-Fava und serviert mit saisonalen Blattsalaten

Gemiisegratin

Serviert mut Mascarpone-Schaum

Lachsfilet
Serviert mit Erbsenpiliree, ofengebackenen Baby-KartofTeln mit fiischen Kriutern,
Zitrus-aromatisierter Cremesauce und saisonalen Blattsalaten

Grielhalva
Mit Vanilleeis

79.90 €

* Menu 9

Auf den Tischen serviert:
Chips, Niisse, Crudités mit Dipsaucen, griine Oliven sowie Mim-Desserts
und herzhafte Canapes

Artischockenherz mit Basilikum
Serviert mit Rucolablattern

Chinesische Frithlingsrolle mit Gemiisefiillung
Serviert mil Tomatensauce

Seelachsfilet
Serviert mit Kartoffelpiliree mit Limettenschale. gedimpftem Gemiise,
Chimichurri-Sauce und saisonalen Blattsalaten

Schokoladenmousse
Mit frischen Himbeeren

6790 € b)) g




SEKTEMPFANG

Jeder Gast erhilt ein Glas Sekt (mit Erdbeersirup) oder ein Glas

Fruit Punch. Fir den Sektempfang fallen keine zusitzlichen Kosten
dll.

9,90 €
GETRANKEPAKET 1

« Filterkaflee und Teeauswahl

« CGetrinke: verschiedene Biersorten, Weillwein & Rotwein
« Alkoholfreie Getrinke

39.00 €
GETRANKEPAKET 2

« FilterkafTee und Teeauswahl
« Cetrinke: verschiedene Biersorten, Weillwemn & Rotwein
= Alkoholfreie Getriinke, Cocktails, Schnéipse & Longdrink

49,00 €

Nach Verbrauch

Sie haben auBerdem die Maglichkeit, Getrinke nach Verbrauch zu
beziehen. Hierfiir wird eine Strichliste gefithrt und die verbrauchten
Getrinke werden nach dem Ende der Veranstaltung in Rechnung
gestellt.

Selbstzahler
Getrinke werden von den einzelnen Giisten sofort bar gezahlt. Eine
Kartenzahlung ist ab 25 Euro moglich.




¥

Kinderpreise kostenfre:

(0 — 3 Jahre kostenfrei 50 %%
4 —11 Jahre 100 %5
ab |2 Jahren 0%

= Servicepauschale

Die Servicepauschale bemisst sich an den vorab gemeldeten
Gisten und wird in 40er Schritten berechnet

« 40 — 80 Giiste « 450,00 € 3 Mitarbeiter
« 81 — 120 Giste « 900,00 € 6 Mitarbeiter f
|« 121 - 160 Gaste « 1.350,00 € 9 Mitarbeiter
Dekoration

SchilTsdeko: Servielten (nach Absprache), pauschal 200,00 €
Kerzenleuchter auf Wunsch mit weillen Kerzen,

Echte Blumenstrauss oder Rosen

Tischldufer (nach Absprache). Meniikarten

Technik
« Mikrofon mit Technik . 119,00 €
« Headset . 70,00 €
« Leinwand « 79.00 €
« Beamer « 99,00 €




UNTERHALTUNG

« DI Abendpauschale mit Licht u. Technik 650,00 €
« Musikanlage Abendpauschale 400,00 €
« Casinoverleih Abendpauschale pro Tisch 1.150,00 €

(ur Unterhaltung, ohne Cashout)

RAUMLICHKEITEN

Eventsaal 1.000,00 €

VERLANGERUNG

bis max. 02,00 Uhr ,’

-« Sonntag — Donmnerstag his max. 05.00 Uhr

Freitag — Samstag

» Verlingerungsstunde pro Person 15,00 €

Pro Verlingerungsstunde werden die anwesenden Giiste geziihlt. Es
miissen mindestens 20 Personen anwesend sein. Wenn weniger
Personen anwesend sind, werden trotzdem mindestens 20 Personen
berechnet. Die Verlingerung erfolgt stiindlich und st mit
Unterschrift zu bestédtigen.

STORNIERUNG

Stornierungen sind bis 4 Wochen wvor Veranstaltungsbeginn
kostenfreir mdghch, Zwischen 4 und 2 Wochen vor
Veranstaltungsbeginn werden 50 % der vereinbarten Kosten in
Rechnung gestellt.

Bei Stornierungen innerhalb 1 Wochen vor Veranstaltungsbeginn
wird ein vereinbarter Komplettbetrag zur Zahlung fillig.

e

-



RECHNUNG

- Fine Anzahlung in Hohe von 30 % der Rechnung wird nach
Eingang der Reservierungsbestitigpung fdlhg, 70 % der
Rechnung sind 7 Tage vor der Veranstaltung fallig. Diese
erhalten Sie per E-Mail. Etwaige Absprachen, die am
Veranstaltungstag erfolgen und kostenpflichtig sind (z.B.
Verlingerung der Feier o Getriinkeabrechnung nach
Verbrauch) werden nachtriiglich vor Ort beglichen.

« Sollte 6 Wochen vor Veranstaltungsbeginn noch keine Zahlung
(Anzahlungsrechnung) bei uns eingetroffen sein, behalten wir
uns das Recht vor, die Feier kurzfristig abzusagen,

= Unsere Preise werden als Nettopreise aufgefithrt. Den jeweiligen
Steuersatz entnehmen Sie bitte der Rechnung (diese ist in Threm
Angebot aufgefiihrt).

ALLGEMEINES

« Gerne blocken wir Thnen unverbindlich einen Termin flr die
Dauer von ca. 2 Wochen bzw. nach Riicksprache und in
Ausnahmefillen auch linger.

« Sobald wir Thre Reservierungsbestitigung mit rechtskriftiger
Unterschrift erhalten, ist die Reservierung verbindlich.

« Die Reservierungsbestitigung ist fiir uns Bemessungsgrundlage.

» Preise und Meniiauswahl miissen vor Veranstaltung verbindlich
geregelt sein.

- Reklamationen sind vor Ort anzugeben. Spitere Anderungen
sind nicht méghich.,

» Bel Buchungen fiir das néchste Jahr, konnen die Preise fir
Speisen und Getrianke variieren,

{ v

-



Bestellbestiitigung

Hiermit reserviere ich/reservieren wir verbindlich zu folgenden Konditionen:

Firma / Nachname Ansprechpartner ¢ Vorname
StraBe { Nr. FPLZ . Ont
E-Mail Telefon

Reservierung /Vereinbarung / Konditionen

Amnlass Persomenanzahl
Menii { Dinner) Dratum
Gietrankepaket Ritumlichkeit
Technik Sonstiges

Cesamitpreis (Netto)

X

Chrt, Dt Lnterschnft Auftraggeber/-in

Das Aseetol and Geschifisbedimgurgen der Perscoenanzahl Datom Biumlichkeit Sonstiges Gesamtpeeis (Netio)
Unterschrifl Aufiraggeber-in Misissippl Oueen habe il peleser, serstanden und alzeptiet. | lch besthtige, dass (e
sonstipe Verinlarmngen - wie ugitzlich bestellte Getpinke oder i Verlingerang der Veranstalung und weiteres -
Fosiitzhiche Kosten anfatlen, die gesonbert und rositzlich sun oben genannten Betrag am Versnstaltungsende berechst

wenden.

X

O, Datum Unterschrift Aufirogoehimer/-in

g * Donansirale 20 W51 Mirnberg Telelon: +49 152 5791 6161

E » E-Mail: mffmmg-rmernbere de « Web: warmississippi-queen.de
} 2 * Bunkverbindung: Raiffersenbank « [BAN: DES? Ta06 1482 (K00 2365 §]
WIS LEN

* Stener-10: DE45644864 1
= Stenernurmeer: 240013270388 » Finamramt Mimbe Sad

1A




